
CHF 75.–
pro Person

CHASSE 
À L’OURS
Samstag, 7. November 2026 
ab 18.30 Uhr

4-Gang-Menü
Menu 4 plats

Weinbegleitung
von Beat Burkhardt
Accord mets & vins

Live-Musik von 
Musikschule Biel
Musique live

+ CHF 30.– 

INFORMATIONEN & RESERVATIONEN
INFORMATIONS & RÉSERVATIONS

+41 32 315 20 12 | info@baeren-twann.ch
Moos 36, 2513 Twann



Hauptgang
Rassiger Rehpfeffer «Hubertus» mit Champignons, Speckwürfeln und

Croûtons, Spätzli, Rotkraut mit karamellisierten Kastanien, Rosenkohl und
Apfel «Mirza»

Ragoût de chevreuil relevé « Hubertus » avec champignons, dés de lard,
croûtons, spätzli, chou rouge aux marrons caramélisés, choux de Bruxelles 

et pomme « Mirza »

Vorspeise
Nüsslersalat mit Ei und gerösteten Brotwürfelchen

Salade de rampon avec œuf et petits dés de pain grillé

Dessert
Lauwarme Rotweinzetschgen mit Marroni-Mousse

Prunes au vin rouge tièdes avec mousse de marrons

CHF 75.– / pro pers.

Suppe 
Kürbiscrèmesuppe mit Amaretti-Schaum und Kürbiskernöl

Velouté de courge avec mousse d’Amaretti et huile de graines de courge
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